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COCTELES

GINEBRA - 12€

PINK SOUR Ginebra, ginebra de
fresa, zumo de limén, azicar
infusionado con frutos del bosque
e hibisco casero, clara de huevo.

BRAMBLE Ginebrq, limén,
azbcar, licor de mora.

AVIATION Ginebraq, licor de
cereza Marraschino, zumo de
limén, Créme de Violette.

BEES KNEES Ginebra, sirope
de miel casero, limén.

EL MEDITERRANEO Ginebraq,
Sirope de romero casero,
limén, ténica.
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WHISKY/ BOURBON - 13€

PENICILLIN Blended Scotch
Whisky, Islay Malt Whisky,
jengibre, sirope de miel
casero, limén.

HORSE NECK Bourbon,
cerveza de jengibre, limén.

OLD FASHIONED Maker's
Mark Bourbon, azicar,
Angostura, piel de naranja,
cereza Marraschino.

FRENCH 75 DE FRESA
Ginebra, ginebra de fresq,
azuicar, limén, cava.

GIN BASIL SMASH Ginebra,
cordial de lima casero,
albahaca fresca.

TEQUILA | MEZCAL - 14€

MARGARITA CHINGON Mezcal
Espadin Picaflor, Tequila Reposado,
zumo de limén, zumo de pomelo,
sirope de agave, sal, gji.

MEXICAN MULE Tequila
Reposado, Mezcal, lima, sirope
de agave, menta, Tabasco,
cerveza de jengibre.

OAXACA OLD FASHIONED
Tequila Reposado, Mezcal,
sirope de agave, bitter de cacao.

TOMMYS MARGARITA Tequi|a
reposado, lima, sirope de
agave, bitter de lima.

VODKA - 128

JOHN COLLINS Vodka, limén,
azlcar, soda.

EXPRESSO MARTINI Vodka,
licor de café, café espresso.

BLOODY MARY Vodka, zumo
de tomate, limén, salsa inglesa,
Tabasco, sal y pimienta.

ROM - 12€

DARK&STORMY Ron, limg,
menta, cerveza de jengibre.

RUM VELVET Ron infusionado
con vainilla y piel de naranja
casero, zumo de limén,
azdcar, mango.

OLD CUBAN
Ron, cava, limén, azicar,
menta, Angostura.

PISCO - 13€

PISCO MULE Pisco, lima,
pomelo, sirope de miel casero,
cerveza de jengibre.

PISCO SOUR / MARACUYA
SOUR Pisco quebranta, limén,
sirope, clara de huevo.
Opcional: Maracuyad.

CHILCANO DE LOS ANDES
Pisco, Angostura, zumo de
limén, cerveza de jengibre.

MOCKTAILS - 86
[SIN ALCOHOL]

MANGO MULE Lima, cerveza
de jengibre, mango.

VIRGIN MARY Zumo de
tomate, limén, salsa inglesa,
tabasco, sal, pimienta.

MARTINI TONIC Martini
vibrante 0,0%, ténica, naranja.

VIRGIN BASIL SMASH
Albahaca, cordial de lima,

agua. Opcional:
Tanqueray 0% (10 €)
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INFéRMATE COMO PREFIERAS
A TRAVES DE NUESTROS
CANALES DE COMUNICACION:

WWW.ELEPHANT.CAT

Regala VALES
E?ephanta!
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Tienes que
hacer un regalo
especial?
Regala una
experiencia
Elephantal!

Dos sUper copas,
una cata de Gin
Tonics, una
merienda... jY
mucho, mucho,
mucho mas!

Pidenos por
los VALES
ELEPHANTA

o visita la
web a:

www,
elephanta.cat/
regalans

elePHAM A

BAR « COCTELERIA + BARCELONA

DEGUSTACION

LAS CATAS

GIN TONICS

Degustacion de 3 mini gin-tonics.
Prueba sin miedo... Con pimienta,
guindilla, laurel, romero... Haz
una degustacion de 3 mini
gin-tonics y jdisfruta!

CATA ELEPHANTA - 17€

NURIA: Martin Miller’s, manzana, lima.
MONTSE: Brockmans, frutos rojos, limén.
ENRIC: Monkey 47, limén.

CATA VALENTES - 16€

LAIA: Blue Ribbon, lima, pimienta negra.
ANABEL: Saffron, naranja, haba tonka.

SU: The Botanist, romero, limén.

CATA DE LA TERRA - 16€

ROGER: Gin Raw, manzanaq, jengibre.

JANA: Tann's, maduixes, cardamom.

ARNAU: Nut, naranja, nuez moscada.

CATA ATREVIT - 16€

MINERVA: Nordés, laurel, pomelo.
GARBI: Bulldog, regaliz, lima.

NIL: Jinzu, manzanaq, rosa.

CATA ALEGRE - 17€

BERNAT: Elephant Gin, jengibre.
ROSANA: G'vine, uva.
POL: Opihr, limén, guindilla.
1 cata por persona. La suma de los tres mini gin-tonics

equivale a 1 gintonic normal. Este servicio estd disponible solo si la
afluencia de pdblico lo permite.
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GINEBRAS
CLASICAS/
SECAS

GINEBRAS
HERBALES/ FLORALES

ELEPHANT GIN: Ginebra alemana
45%, 14 botanicos mayoritariamente de
Africa: baobab, buchd, ajenjo africano,

garra del diablo. El 15%
de los beneficios se destinan a la
conservacién de la vida de los elefantes.

GIN MARE: Ginebra catalana, de
Vilanova i la Geltré 42,7%. Botdnicos
mediterrdneos como el tomillo, la
albahaca, el romero o la arbequina.
Muy untuosa.

z
NORDES: Ginebra gallega 40%. Base
de alcohol vinico de la variedad
albarifio. Botdnicos gallegos como el
laurel, el tojo, el eucalipto, y otros
curiosos como la salicornia (planta
marina) o el té negro de Ceilan.

HARBOUR: Ginebra catalana, del
Delta del Ebro 40%. Destileria artesanal.
Botdnicos locales, terrestres y marinos
(la salicornia, el hinojo marino, el
rédbano de mar).

SIDERIT HIBISCUS: 43%. Ginebra
hecha en Cantabria y destilada a partir
de alcohol de centeno. Doble
maceracién: primero con 12 botdnicos, y
luego con la flor de hibisco.

BLACKWOOD'S VINTAGE: 40%
Islas Shetland, Escocia. Los botdnicos se
recogen a mano, y este proceso
totalmente artesanal depende del clima,
entre otros factores, lo que hace que cada
afo se obtengan matices diferentes.

BROKER'S: London Dry Gin. 40 %.
Elaborada en el corazén de Inglaterra en
una destileria de mds de 200 afios.

PORTOBELLO ROAD: 42%. London
Dry Gin. Reino Unido. Nacié en el
Ginstitute, un museo dedicado a la

ginebra, donde los visitantes pueden
crear su propia ginebra. Poco después,
los fundadores deciden crear su
propia ginebra.

THE BOTANIST: Destilada y
elaborada artesanalmente en la
destileria de Bruichladdich. Primera y
Unica Dry Gin de la Isla de Islay. 22
botdnicos autéctonos + 9 cldsicos.

GIN XORIGUER: 38%. Ginebra con
IGP: Gin de Mahén, Menorca. Se elabora
desde 1700 de forma artesanal.

MONKEY 47: Ginebra alemana, de
47% y con 47 botdnicos. Envejecida en
vasos de barro. Produccién muy escasa
(2500 botellas de 0,50 | al afio).
Exclusiva, dificil de encontrar. Seca, sabor
a enebro y citricos.

MARTIN MILLER’S: Ginebra
anglo-islandesa 40%. La elaboracién
finaliza en Islandia con agua glaciar.

Predomina la ginebra. Suave.

NUT: Ginebra catalana, del Emporda,
45%. Botdnicos mediterrdneos: romero,
tomillo, hoja de olivo, nuez verde...
Untuosa, final largo.

SIPSMITH: Ginebra inglesa 41,6%.
Destileria pequefia y artesanal. Destaca
el enebro y los citricos. Suave, elegante.

PLYMOUTH: Ginebra inglesa con DO
(Denominacién de Origen) 41,2%. Es la
destileria mds antigua del mundo en
funcionamiento (1793). Suave, aroma a
enebro. La preferida de W. Churchill, lan
Fleming o A. Hitchcock.

OXLEY: London Dry Gin, 47%. Reino
Unido. Se destila haciendo el vacio a
-5°C para conservar mejor los sabores.

GIN 9 MASCARO: Vilafranca del
Penedés, 40% London Dry Gin. La
destileria, de la familia Mascaré, data
del afio 1946.

MOMBASA CLUB: London Dry Gin.
Reino Unido. 41,5%. El club Mombasa
fue el primer club social privado, y estaba
en Zanzibar. Sus miembros, de la
Imperial British East Africa Co, consumian
ginebra inglesa alli.

BRECON: Pais de Gales, 40%.

Destileria pequefia e independiente.

RAWAL GIN: Barcelona. 40%.
Destilada artesanalmente en pequefios
lotes de 100 botellas. Producto natural,

sin azdcares ni aromas quimicos, y con el
certificado ecolégico.

GINEBRAS
ESPECIADAS

BULLDOG: Inglesa 40%. 4
destilaciones y triple filtrado. 12
botdnicos que proceden de 8 paises,
entre ellos la amapola, hojas de loto, ojo
de dragén, regaliz... Notas florales,
frutales y citricas

BLUE RIBBON: Ginebra francesa
43%. Microdestileria artesanal.
Balsdmica, aromdtica, destaca el tomillo
y la pimienta.

GIN-TONICS

CLASICOS/ SECOS

GIN-TONIC ENRIC - 14¢
Monkey 47, limén, ténica

HERBALES / FLORALES

GIN-TONIC BERNAT - 13¢
Elephant Gin, jengibre, ténica

GIN-TONIC SERGI - 13¢€
Oxley, lima, ténica

GIN-TONIC DDELOI - 12¢

Sipsmith, limén, cassia, ténica

GIN-TONIC SEBY - 11¢
Plymouth, limén, ténica

GIN-TONIC NURIA - 11¢
Martin Miller’s, manzana
verde, lima, ténica

GIN-TONIC ARNAU - 11¢
Nuez, naranja,
nuez moscada, tdnica

GIN-TONIC LLUC - 10¢
Gin 9, Mascard, limén,
enebro, ténica

GIN-TONIC PADRONETTI - 11¢€
Brecon, mandarinag, cassia, ténica

GIN-TONIC BERNIS - 11¢€
Mombasa Club, limén,
clavo, ténica.

GIN-TONIC PILAR - 11¢
Rawal Gin, alga kombu,
limén, ténica

UTILIZAMOS LA TONICA LE TRIBUTE
EN TODOS NUESTROS GIN-TONICS

GIN-TONIC SU - 13¢
The Botanist, romero,
limén, ténica

GIN-TONIC PAU - 12¢<

Gin Mare, romero, ténica

GIN-TONIC ORIOL - 11¢€
Harbour, limén,
pimienta negra, ténica

GIN-TONIC MARINA - 11¢
Siderit Hibiscus, naranja,
cassia, ténica

GIN-TONIC MINERVA - 11¢€
Nordés, laurel, pomelo, ténica

GIN-TONIC JORDI - 11¢€
Blackwood’s vintage, mentaq,
lima, ténica

GIN-TONIC GUILLEM - 10¢€
Broker’s, limén, jengibre, ténica

GIN-TONIC NICO - 112
Portobello Road, pomelo,
enebro, ténica

GIN-TONIC RAUL - 10¢
Gin Xoriguer, limén,
cardamomo, ténica

(o refresco de limén)

SIN ALCOHOL

GIN-TONIC LORENA - 10¢
Tanqueray sin alcohol, limén,
enebro, ténica

GIN-TONIC PEP - 11¢
Nordés sin alcohol, hoja de
laurel, pomelo, ténica

CITRICOS

GIN-TONIC DUQUE - 13¢
The Gardener by Brad Piit,
twist lima, enebro, ténica

GIN-TONIC CARLES - 12¢
Le Tribute, mandarina,
enebro, ténica

GIN-TONIC NIL - 12¢

Jinzu, manzana verde, rosa, ténica

GIN-TONIC GERARD - 12 ¢
Gold, pimienta negra,
mandarina, ténica

GIN-TONIC ROGER - 12¢
Gin Raw, manzana verde,
jengibre, ténica

GIN-TONIC IRENE - 11¢
London Gin, naranja,
rosa, ténica

GIN-TONIC ESTHER - 11¢€
Siderit Gingerlime, lima,
jengibre, ténica

GIN-TONIC ANNA - 11¢€
Citadelle, lima,
nuez moscada, ténica

GIN-TONIC SARA - 10¢<
Tanqueray Flor Sevilla, limén,
menta fresca, ténica

AFRUTADOS / FLORALES

GIN-TONIC SANDRA - 11¢
Roku, jengibre, ténica

GIN-TONIC ROSANA - 13¢€
G’vine Gloraison,
uva fresca, ténica

GIN-TONIC MONTSE - 12¢
Brockmans, limén,
frutos rojos, ténica

GIN-TONIC NOE - 12¢
Hendrick’s, pepino,
rosa, ténica

v

GIN-TONIC JAUME - 10<
Ampersand mango-chile, limén,
enebro, ténica

GIN-TONICKIKE - 11¢€
Bloom, pomelo, rosa, nuez
moscada, ténica

GIN-TONIC JANA - 11¢€
Tann’s, fresas,
cardamomo, ténica

GIN-TONIC VIOLETTA - 10
Ampersand, melén, limén,
lima, ténica

AN

NEWAY: Espaiia 40%, Gin de té chai
aromatizado con CBD y decorado con polvo
de oro. Creada por el maestro mixélogo
Sergio Padilla. Predomina el té chai, el enebro,
canela, cardamomo, vainilla y Yuzu. Degustar
sin hielo para disfrutar de todos los matices.

OPIHR: Ginebra inglesa 42,5%.
La pimienta negra de Tellichery, el
cardamomo de la Indiq, o el cilantro de
Marruecos son algunos de los botdnicos
destacados. Fuerte y equilibrada.

SAFFRON: Ginebra francesa
40%. Antigua receta colonial del
siglo XIX. Botdnicos variados,
destaca el azafrén.

GINEBRAS
AFRUTADAS/
FLORALES

GINEBRAS
CITRICAS

GIN-TONIC UXUE - 11¢
Nut Green Apple, manzanag,
clavo, ténica

GIN-TONIC IRATI - 11¢
Nut Hibiscus & Orange, lima,
frutos rojos, ténica

GIN-TONIC MALVA - 10¢
Puerto Indias Blackberry, frutos
rojos, cassia, ténica

GIN-TONIC MICHELLE - 10<
Gin MG Fresa, naranja,
limdn, ténica

ESPECIADOS

GIN-TONIC PETRA - 14¢
Neway, naranja,
cassia, ténica

GIN-TONIC LAIA - 11¢
Blue Ribbon, limaq,
pimienta negra, ténica

GIN-TONIC GARBI - 11¢<
Bulldog, regaliz,
lima, ténica

GIN-TONICPOL - 11¢
Opihr, limén,
guindilla, ténica

GIN-TONIC ANABEL - 11¢€
Saffron, naranjq,
haba tonka, ténica

LE TRIBUTE: Ginebra catalang, de
Vilanova i la Geltrd 43%. Dominan los
botdnicos citricos, como la lima, el
kumquat o el pomelo. Muy refrescante.

JINZU: Ginebra inglesa, 41,3%.
Inspirada en Japén, la bartender Dee
Davis utiliza ingredientes como el sake,
la flor de cerezo o el yuzu.

GIN RAW: Ginebra catalana, de
Barcelona 42,3%, creada por un grupo
de expertos gastronémicos, con el
objetivo de representar Barcelona:
modernidad y tradicién. Refrescante.

THE GARDENER: by Brad Pitt
(FRANCIA, 42%). Brad Piit se une a la
Famille Perrin y al mitico maestro destilador
Tom Nichol para crear este London Dry
Gin. Inspirado en la Riviera Francesa, todos
los ingredientes son orgdnicos. Fresca y
citrica. Se invita a degustarla sola.

CITADELLE: Ginebra francesa 44%.
Representa la esencia del suroeste francés
en una copa. La ginebra necesita 19
plantas aromdticas y extractos naturales
para cumplir su objetivo: condensar el
verano en un vaso. Muy fresca.

TANQUERAY FLOR SEVILLA:
Ginebra inglesa 41,3%. Edicién especial
inspirada en Sevilla con dos ingredientes
estrella: la piel de naranja de Sevilla y la

flor de azahar.

GOLD: 40%. Francesa. El alcohol base
se obtiene en la misma destileria. Los
alambiques son centenarios, y uno de

ellos es un alambique de oro encontrado

en unas excavaciones en Alsacia.
Ginebra con recuerdos a mandaring,
vainilla y almendras.

LONDON GIN: anglesa, 47%.
12 botdnicos. La maceracién de
gardenia le da el color azul. Elaborada
en una de las destilerias més antiguas y
prestigiosas de Londres.

SIDERIT GINGERLIME:
Microdestileria en Cantabria. 43%.
London Gin. Elaborada a mano con

alcohol base de centeno.

G’VINE FLORAISON: Ginebra

francesa 43%. Base de alcohol vinico de
trebbiano. Notas florales y de enebro.

BROCKMANS: Ginebra inglesa 40%.
10 boténicos, entre los que destacan los
ardndanos y las moras, la naranja y la

semilla de coriandro. Suave, muy elegante.

HENDRICK’S: Ginebra escocesa
44%. Botdnicos como el pepino o la rosa
de Bulgaria la han hecho muy conocida
y diferente. Sin duda, un clésico entre las
ginebras no clésicas.

TANN'’S: Ginebra catalana, de El
Masnou 40%. Destileria familiar. Muy
aromdtica, notas de fresa y citricos.

ROKU GIN: Ginebra japonesa 43%.
Artesanal, creada por la histérica
Suntory. El kanji que aparece (Roku)
representa el nimero 6 japonés, los 6
delicados botdnicos japoneses: flor y
hojas de cerezo, té sencha, té gyokuro,
pimienta sansho, yuzu. Citrica y floral,
suave, con un final ligeramente picante.

AMPERSAND MELON: Ginebra
andaluza 37,5%. Dulce y afrutada,
elaborada a partir de enebro
y melén dulce.

AMPERSAND MANGO-CHILE.
Puerto de Santa Maria, Cédiz. 37,5%.
Sorprendente mezcla que combina los
aromas dulces del mango con la nota
sugerente y picante del chile.

BLOOM: Inglesa, 40%. Creada por la
Unica master destiler del mundo, Joanne
Simcock. Ginebra floral, citrica y muy fresca.

NUT GREEN APPLE: Gerona, 40%.
Gamma de infusiones y maceraciones de
la NUT London Dry Gin con ingredientes
botdnicos naturales producidos con la
colaboracién de profesionales de la
cocteleria y gastronomia. En esta versién
se colabora con el equipo de MOOMA,
elaboradores de sidras y zumos naturales
de manzana. Se utilizan manzanas
Granny Smith y Golden (con IGP Poma
de Girona) cultivadas en el Emporda.

NUT HIBISCUS&ORANGE
Gerona, 40%. Colaboracién con el
coctelero Gerard Ruiz. Infusién de

hibisco, naranja y hierbaluisa.

PUERTO INDIAS BLACKBERRY:
Carmona, Sevilla, una de las destilerias
mds antiguas y tradicionales de
Andalucia. 37,5%. Moras, violeta,
canela. Suave y dulce.

MG FRESA: Vilanova i la Geltrd. 40%.
Destileria fundada en 1835. London Dry
Gin que ha recuperado la receta original
de 1940 de Manuel Giré. Elaborada con
alambiques de cobre y ingredientes 100 %
naturales, sin aditivos ni aromas artificiales.
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